Hackfleisch-Suppe

Kategorie: Suppe
Zubereitungszeit : 30 min
Portionen: 12

Zutaten:
1 kg Hackfleisch
6 Zwiebeln
3 Dosen Pilze
3 Dosen

Ochsenschwanzsuppe

1 grofles Glas Pustasalat
3 frische Paprika
CurrygewiirzKetchup

2 Dosen M ais

2 Pck. FrischKise
(Kriuter)

1 Créme fraiche

2 — 3 Becher Sahne
Currygewiirz

Paprikagewiirz

Beschreibung:

HacKfleisch wiirzen und mit den Klein
geschnittenen Zwiebeln anbraten.

Die weiteren Zutaten hinzugeben und
aufKochen lassen.

Mit Curry und Paprika abschmecKen.

Créme fraiche, den FrischKise und die Sahne
untermengen und weitergaren, aber nicht mehr

Kochen lassen!

Notizen:




