Kategorie: Suppe
Zubereitungszeit : 40 min
Portionen: 5 Personen

Zutaten:
250 g Mett
250 g Hackfleisch
2 Zwiebeln
2 Poreestangen
1 [ Briihe
1 Dose Champignons
150 g SchmelzKdse
150 g KrduterKdse
% Becher Saure Sahne

Salz, Pfeffer

Lauchsuppe

Beschreibung:

1.
2.
3.

CNEEN

Zuerst Poree schneiden und waschen.
Fleisch mit Zwiebeln anbraten.
Den in feine Ringe geschnittenen Poree dazu

geben und mit andiinsten.

. Das Ganze mit Brithe auffiillen.

. Die in Scheiben geschnittenen Pilze dazu

geben.

.30 Min. Kochen lassen, gelegentlich

umriihren.

. Dann den Kdse und die saure Sahne

einriihren.

. Mit Salz und Pfeffer abschmecKen.

Notizen:




