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M itternachtssuppeM itternachtssuppeM itternachtssuppeM itternachtssuppe    
 
 

    

K ategorieK ategorieK ategorieK ategorie: : : : Suppe 

Zubereitungszeit Zubereitungszeit Zubereitungszeit Zubereitungszeit :::: 45 m in 

Portionen:Portionen:Portionen:Portionen: 20  
 

    

BeschreibungBeschreibungBeschreibungBeschreibung::::     
1. D ie Zw iebeln klein schneiden. 
2. D ie W ürste in Scheiben  schneiden. 
3. Paprika w aschen und klein  schneiden. 
4. Gehacktes anbraten  und m it Salz und 

Pfeffer w ürzen. 
5. D ie Zw iebeln dazu geben und kurz m it 

dünsten  lassen . 
6. Paprika, W ürste, Tomaten, Ketchup , rote 

Bohnen, B rühe und Rotw ein dazugeben. 
7. Bei m ittlerer H itze 20 m in  köcheln lassen . 
8. D ann nochmals abschm ecken. 
 
Am  Besten  lässt man die Suppe eine N acht 
stehen, dann erst am  nächsten  Tag 
abschm ecken.  
 
 

N otizen:N otizen:N otizen:N otizen: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ZutatenZutatenZutatenZutaten ::::     

⋅ 2 kg G ehacktes 

⋅ 6 Cabanossiw ürste 

⋅ 2 gr. D ose gehackte 
Tomaten 

⋅ 1 gr. F l. K etchup 

⋅ 3 gr. D ose rote Bohnen 

⋅ 1 kg Zw iebeln 

⋅ 1 kg Paprika 

⋅ ½ l B rühe 

⋅ 2 F l. Rotw ein  


