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OfensuppeOfensuppeOfensuppeOfensuppe    
 
 

    

K ategorieK ategorieK ategorieK ategorie: : : : Suppe 

Zubereitungszeit Zubereitungszeit Zubereitungszeit Zubereitungszeit :::: 140 m in 

Portionen:Portionen:Portionen:Portionen: ca. 8 
 

    

BeschreibungBeschreibungBeschreibungBeschreibung::::     
D as Schweinefleisch klein  schneiden und m it 
Salz und Pfeffer bestreuen, anschl. in einen 
Topf geben. 
D ie Zw iebeln, P ilze, E rbsen , Ananas, 
Tomatenpaprika, Chili-Sauce und den K etchup 
nun in  Schichten  darauf legen, w obei die Saucen 
verlaufen  sollen . 
D en Topf m it den Schichten  bei geschlossenem  
D eckel ca. 2 Stunden bei 200° in  den O fen 
schieben . 
D anach ½  - ¾  l Sahne dazugeben und alles 
um rühren . 
 
 

N otizen:N otizen:N otizen:N otizen:    
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ZutatenZutatenZutatenZutaten ::::     

⋅ 1 kg Schweinefleisch 

⋅ 500 g Zw iebeln 

⋅ Salz 

⋅ Pfeffer 

⋅ 1 kleines G las 
Champignons m it Saft 

⋅ 1 kleine Dose E rbsen 
m it Saft 

⋅ 1 kleine Dose Ananas 
m it der H älfte des 
Saftes 

⋅ 1 G las Tomatenpaprika 

⋅ 250 g Chili-Sauce 

⋅ 250 g Curry-Ketchup 

 

 


