
 

                                                                                
 

19 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

O bazdaO bazdaO bazdaO bazda     
 
 

    

K ategorieK ategorieK ategorieK ategorie: : : : Salat 

Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit :::: 20 m in 

P ortionen:P ortionen:P ortionen:P ortionen: 4 
 

    

B eschreibungB eschreibungB eschreibungB eschreibung::::     
1. D en Cam em bert m it einer G abel fein  

zerdrücken. D en F rischkäse darunterheben 
und beide K äsesorten  gut m iteinander 
m ischen. B utter und G ew ürze unter die 
K äsem asse rühren. 

2. D ie Z w iebeln schälen und fein  hacken. Z ur 
K äsecrem e geben. Z um  Schluss das B ier 
darüber gießen und alles noch einm al gut 
verm ischen. O bazda m it etw as 
Paprikapulver bestreuen und m it B rot oder 
B rezel und frischen R adieschen servieren . 

 
 

N otizen:N otizen:N otizen:N otizen: 

Z utatenZ utatenZ utatenZ utaten ::::     

⋅ 350 g reifer Cam em bert 

⋅ 175 g F rischkäse 

⋅ 6 E L  w eiche B utter 

⋅ Salz 

⋅ Pfeffer 

⋅ ½  TL gem ahlener 
K üm m el 

⋅ ½  TL edelsüßes 
Paprikapulver 

⋅ 2 Z w iebeln 

⋅ 3 E L  B ier 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


