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Cham pignonpfanneCham pignonpfanneCham pignonpfanneCham pignonpfanne    
 
 

    

K ategorieK ategorieK ategorieK ategorie: : : : H auptspeise 

Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit :::: 20 m in 

P ortionen:P ortionen:P ortionen:P ortionen: 4 
 

    

B eschreibungB eschreibungB eschreibungB eschreibung::::     
F ett in  der Pfanne erhitzen und Z w iebeln  
sow ie den  Schinken rösten . D ie in Scheiben 
geschnittenen Cham pignons dazugeben. 
N udeln  im  Salzw asser garen , abgießen, auf die 
Cham pignons geben, m it K äse anm engen, 
durchrühren , abschm ecken und m it Petersilie 
bestreuen. 
 

N otN otN otN otizen:izen:izen:izen:    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Z utatenZ utatenZ utatenZ utaten ::::     

⋅ 40 g F ett 

⋅ 1 Z w iebel 

⋅ 125 g gew ürfelten 
Schinken 

⋅ 500 g Cham pignons 

⋅ Salz 

⋅ Pfeffer 

⋅ 250 g N udeln 

⋅ 125 g geriebenen K äse 

⋅ Petersilie 

 

 

 

 

 

 

 


