
 

                                                                                
 

23 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ChampignonpfanneChampignonpfanneChampignonpfanneChampignonpfanne    
 
 

    

K ategorieK ategorieK ategorieK ategorie: : : : H auptspeise 

Zubereitungszeit Zubereitungszeit Zubereitungszeit Zubereitungszeit :::: 20 m in 

Portionen:Portionen:Portionen:Portionen: 4 
 

    

BeschreibungBeschreibungBeschreibungBeschreibung::::     
Fett in  der Pfanne erhitzen und Zw iebeln  
sow ie den  Schinken rösten . D ie in Scheiben 
geschnittenen Champignons dazugeben. 
N udeln  im  Salzw asser garen , abgießen, auf die 
Champignons geben, m it Käse anmengen, 
durchrühren , abschm ecken und m it Petersilie 
bestreuen. 
 

N otN otN otN otizen:izen:izen:izen:    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ZutatenZutatenZutatenZutaten ::::     

⋅ 40 g F ett 

⋅ 1 Zw iebel 

⋅ 125 g gewürfelten 
Schinken 

⋅ 500 g Champignons 

⋅ Salz 

⋅ Pfeffer 

⋅ 250 g N udeln 

⋅ 125 g geriebenen Käse 

⋅ Petersilie 

 

 

 

 

 

 

 


