Kategarie: Hauptspeise

Zubereitungszeit : 90 min

Portionen: 10 - 12

Zutaten:

1 Kg gemischtes
HacKkfleisch

2 Eier

2 altbackene,
eingeweichte Brotchen

2 Zwiebeln, gewiirfelt
Salz

Pfeffer
Paprikapulver

1 Dose Pilze

2 rote Paprikaschoten
2 Stangen Lauch

2 Becher Sahne

1 Pdckchen
Zwiebelsuppe

2 Pdckchen Jdgersauce

Eingelegte Frikadellen

Beschreibung:

HacKkfleisch mit Eiern, Brotchen, Zwiebeln,
Salz, Pfeffer und Paprika verkneten.

Aus dem Fleischteig Frikadellen formen. Kurz
anbraten und in eine Auflaufform schichten.
Pilze darauf verteilen.

Paprika in Streifen und Lauch in Ringe
schneiden. Beides in Salzwasser blanchieren
und iiber die Pilze geben.

Sahne (wenn gewiinscht auch noch mit
Schmand) und Suppenpulver verriihren und
dariiber giefen.

Backzeit ca. 60 Minuten bei 180°.

Tipp:
Dazu schmecken SalzKartoffeln oder Baguette
und ein frischer Salat sehr gut.

Notizen:




