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Scaloppine ai funghiScaloppine ai funghiScaloppine ai funghiScaloppine ai funghi    
 
 

    

K ategorieK ategorieK ategorieK ategorie: : : : H auptgericht 

Zubereitungszeit Zubereitungszeit Zubereitungszeit Zubereitungszeit :::: 25 m in 

Portionen:Portionen:Portionen:Portionen: 4 

    

BeschreibungBeschreibungBeschreibungBeschreibung::::     
1. D ie Kalbsschnitzel  flach klopfen , salzen , 

pfeffern  und in M ehl w enden. D as O livenöl 
erhitzen und die Schnitzel von jeder Seite 2 
M inuten braten , herausnehm en und w arm  
stellen . 

2. D ie P ilze putzen, feucht abreiben, klein  
schneiden und im  B ratfett andünsten . M it 
W eißwein  und M arsala ablöschen und 
etw as einkochen. M it Sahne verfeinern  und 
m it der gehackten  Petersilie bestreut 
servieren . 

 
 

N otizen:N otizen:N otizen:N otizen: 
   

    

ZutatenZutatenZutatenZutaten ::::     

⋅ 8 kleine Kalbsschnitzel 

⋅ Salz 

⋅ Pfeffer 

⋅ 3 EL  M ehl 

⋅ 3 EL  O livenöl 

⋅ 150 g gem ischte P ilze 

⋅ 150 m l W eißw ein 

⋅ 2 EL  M arsala 

⋅ 50 m l Sahne 

⋅ 2 EL  frisch gehackte 
Petersilie 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


