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PorreeeintopfPorreeeintopfPorreeeintopfPorreeeintopf    
 
 

    

K ategorieK ategorieK ategorieK ategorie: : : : H auptspeise 

Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit :::: 30 m in 

P ortionen:P ortionen:P ortionen:P ortionen: 4 
 

    

B eschreibungB eschreibungB eschreibungB eschreibung::::     
H ackfleisch anbraten , Porree w aschen, in  R inge 
schneiden, m it der B rühe zum  H ackfleisch 
geben, die trockenen N udeln  unterrühren , 
w ürzen und ca. 15 M inuten kochen, ab und zu 
um rühren . 
 
 
N otizen:N otizen:N otizen:N otizen:    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Z utatenZ utatenZ utatenZ utaten ::::     
⋅ 2 E L  Ö l 

⋅ 250 g H ackfleisch 

⋅ Salz 

⋅ Pfeffer 

⋅ M uskat 

⋅ ½  L iter B rühe 

⋅ 250 g N udeln 

⋅ 1,5 kg Porree 

 

 

 

 

 

 

 

 


