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gebrannte M andelngebrannte M andelngebrannte M andelngebrannte M andeln     
 
 

    

K ategorieK ategorieK ategorieK ategorie: : : : N achspeise 

Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit :::: 30 m in 

P ortionen:P ortionen:P ortionen:P ortionen: beliebig 
 

    

B eschreibungB eschreibungB eschreibungB eschreibung::::     
W asser, Z ucker, V anillezucker und Z im t 
aufkochen und anschließend die M andeln  
hinzugeben. 
R ühren  bis die F lüssigkeit zu  einer trockenen 
M asse w ird. 
W eiter R ühren  bis die trockene M asse sich 
w ieder verflüssigt und sich karam ellisierend um  
die M andeln legt. 
A lles auf ein B ackblech geben und m it einem  
L öffel auseinander klopfen . 
Topf anschließend in K A L TE M  W asser 
einw eichen. 
 
 

N otizen:N otizen:N otizen:N otizen:    
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Z utatenZ utatenZ utatenZ utaten ::::     

⋅ 1 kleine Tasse W asser 

⋅ 375 g Z ucker 

⋅ 1 Tüte V anillezucker 

⋅ 1 E L  Z im t 

⋅ 400 g M andeln 

 

 


