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H ochzeitskuchenH ochzeitskuchenH ochzeitskuchenH ochzeitskuchen     auf einem  Backblechauf einem  Backblechauf einem  Backblechauf einem  Backblech     
 
 

    

K ategorieK ategorieK ategorieK ategorie: : : : K uchen  

Zubereitungszeit Zubereitungszeit Zubereitungszeit Zubereitungszeit :::: 60 m in 

Portionen:Portionen:Portionen:Portionen: beliebig 
 

    

BeschreibuBeschreibuBeschreibuBeschreibungngngng::::     
E ier, Ö l und Zucker schaum ig rühren, anschl. 
Backpulver und das Puddingpulver 
unterrühren. 
 
D en Teig auf ein Backblech geben und ca. 20 –  
25 M inuten bei 180° backen. 
 
Pfirsiche nun klein  schneiden sow ie die Sahne 
schlagen, Sahnesteif und den Vanillezucker 
hinzugeben. D ie Pfirsiche unter die steif 
geschlagene Sahne heben und auf dem  
Tortenboden verteilen. 
 
N unmehr den M aracujasirup (kann auch 
M aracujasaft sein ) m it der Vanillesauce ohne 
zu kochen verrühren und über die Sahne 
streichen. 
 
Für einen einfachen  Tortenboden reicht 
d ie H älfte der angegeben M enge! 
 
 
N otizen:N otizen:N otizen:N otizen:    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ZutatenZutatenZutatenZutaten ::::     
⋅ 4 E ier 

⋅ 1 Tasse Ö l 

⋅ 1 Tasse Zucker 

⋅ 1 TL  Backpulver 

⋅ 4 Pck. 
Vanillepuddingpulver 
 

⋅ 2 D osen Pfirsiche 

⋅ 3 Becher Sahne 

⋅ 3 Pck. Sahnesteif 

⋅ 3 Pck. Vanillezucker 
 

⋅ 3/8 M aracujasirup 

⋅ 3 Pck. Vanillesauce 


