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Schnitzel m it JägersauceSchnitzel m it JägersauceSchnitzel m it JägersauceSchnitzel m it Jägersauce    
 
 

    

K ategorieK ategorieK ategorieK ategorie: : : : H auptgericht 

Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit :::: 35 m in 

P ortionen:P ortionen:P ortionen:P ortionen: 4 
 

    

B eschreibungB eschreibungB eschreibungB eschreibung::::     
1 . D ie Schnitzel w aschen, trocken tupfen und 

flach klopfen . M it Salz und Pfeffer w ürzen. 
2 . D ie E ier verquirlen  und auf einen  Teller 

geben. M ehl und Panierm ehl auf 2 andere 
Teller geben. D as Butterschm alz in  einer 
Pfanne erhitzen. 

3 . D ie Schnitzel nacheinander in  M ehl, E ier 
und Panierm ehl w enden und im  heißen Fett 
von beiden Seiten  etw a 6 –  7 M inuten 
braten . A us der Pfanne nehm en und w arm  
stellen . 

4 . F ür die Sauce die P ilze putzen, w aschen, 
trocken tupfen und klein schneiden. D ie 
Z w iebel schälen , hacken und m it den  P ilzen  
im  B ratfett etw a 5 M inuten schm oren. D as 
M ehl darüber stäuben und m it der B rühe 
ablöschen. D en R inderfond angießen und 
säm ig einkochen, salzen und pfeffern . D ie 
Schnitzel m it der Sauce und Pom m es frites 
servieren . 

 
 

N otizen:N otizen:N otizen:N otizen: 

Z utatenZ utatenZ utatenZ utaten ::::     

⋅ 4 Schw eineschnitzel 

⋅ Salz, Pfeffer 

⋅ 2 E ier 

⋅ 4 E L  M ehl 

⋅ 100 g Panierm ehl 

⋅ 2 E L  Butterschm alz 

⋅ 500 g gem ischte 
W aldpilze 

⋅ 1 Z w iebel 

⋅ 2 E L  M ehl 

⋅ 100 m l F leischbrühe 

⋅ 350 m l R inderfond 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


