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F antakuchenF antakuchenF antakuchenF antakuchen     auf einem  B ackblechauf einem  B ackblechauf einem  B ackblechauf einem  B ackblech     
 
 

    

K ategorieK ategorieK ategorieK ategorie: : : : K uchen  

Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit Z ubereitungszeit :::: 40 m in  

P ortionen:P ortionen:P ortionen:P ortionen: beliebig 
 

    

B eschreibungB eschreibungB eschreibungB eschreibung::::     
M ehl, Z ucker und E ier verrühren , anschl. Ö l , 
Salz und F anta dazugeben. 
D as B ackpulver und den V anillezucker 
unterrühren. 
D en Teig danach auf ein geeignetes B ackblech 
geben und ca. 15 –  20 M inuten bei 180° - 200° 
backen. 
A uf den noch w arm en K uchen einen  
Puderzuckerguss verstreichen und so, w ie S ie es 
m öchten, m it Sm arties o. ä. verzieren . 
 
 
N otizen:N otizen:N otizen:N otizen:    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Z utatenZ utatenZ utatenZ utaten ::::     
⋅ 3 Tassen  M ehl 

⋅ 2 Tassen  Z ucker 

⋅ 4 E ier 

⋅ 1 Tasse Ö l 

⋅ 1 Tasse F anta 

⋅ 1 Prise Salz 

⋅ 1 Pck. B ackpulver 

⋅ 1 Pck. V anillezucker 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


